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Menu 1: Keuze van Ellen & Dieter

Rundscarpaccio Belgisch witblauw, Fleur de sel, 
Parmezaanschilfers en tomatenkaviaar

***
Kalkoengebraad met zachte pepersaus, warme 

feestgroentjes en kroketjes (6)
***

Cheesecake op een zanddeeg crumble 

€ 34,95 EUR/PP

F�stmenu’s

Menu 2: Keuze van Martine & Noël

Sloepje van tongrolletjes met zacht vissausje 
***

Stoofpotje van hert en everzwijn met Gulden Draak, 
warme feestgroentjes en gratin 

***
Zoet mini trio van de chef 

€ 39,95 EUR/pP

Onze suggesties voor dit eindejaar! 
Verkrijgbaar vanaf 2 personen

Menu 4: Keuze van Ynte & Saar

Tomatensoep met balletjes 
***

Gehaktballetjes in tomatensaus met appelmoes en verse frietjes
***

Huisbereide chocolademousse 

€ 11,50 EUR/pP

Menu 3: Keuze van team hemelsoet

Scampi Thaï Curry 
***

Duroc d’Olives gebraad met grootmoeders jussaus, warme feestgroentjes 
en kroketjes (6)

***
Wener appeltaart

(TIP: voorzie zelf een bolletje ijs en slagroom!)

€ 31,95 EUR/PP

Tip
Graag nog een extra soepje bij uw menu?  
Kijk even verder in onze folder en maak uw keuze uit onze feestsoepen.  
Reken 1 liter soep voor 3 à 4 personen. 



Apero kippenvleugeltjes 8,95 EUR/assortiment
Doosje met 10 gekruide en voorgegaarde 
kippenboutjes

Apero pizza 10,95 EUR/assortiment
Doosje met 8 artisanale minipizza’s 

Tapasschotel MAXI (4 à 5 personen) 41,95 EUR/schotel
Olijven, zongedroogde tomaatjes, droge worstjes, 
manchego, scampi’s met look, tapenade & grissini, 
kruidenham, wraps, truffelsalami en gemarineerde ansjovis

Trio van koude amuses 9,95 EUR/assortiment
Mousse van tomaat vergezeld van een pestosausje
Zalmtartaar met frisse dillegarnituur 
Geitenkaasje, paprika en tomatenkonfijt

Tapasschotel MINI (2 à 3 personen)  20,25 EUR/schotel
Olijven, zongedroogde tomaatjes, grillworst, 
pancetta, droge worst, finocchio, mosterdkaas 
en wraps 

Aperitief / To share

Trio van WARME amuses 10,95 EUR/assortiment
Oosterse scampi diabolique 
Vispannetje
Albondigas met tomatensaus

Ambachtsplank (5 à 6 personen) 33,95 EUR/schotel
Apero plank vol met ambachtelijke charcuterie: 
droge worst, gerookte boef, boerenham, witte pens, 
hoofdvlees en Kluizens kippenkoekje 

Palletje Dipgroentjes (3 à 4 personen) 9,95 EUR/schotel
Tomaatjes, komkommer, bloemkool, worteltjes, 
radijs en paprikareepjes aangevuld met 2 huis-
bereide dipsausjes

Palletje Wildpastei (3 à 4 personen) 9,95 EUR/schotel
Met konfijt en peperkoek

13,50 EURAPERO-TIP!

La Granja 360 Cava heeft een lichte kleur, aanhoudende 
bubbels en een goede mousse.  In de mond krijgt u een 
evenwichtige smaak van rijp wit fruit en noten.  

12,95 EUR/PP

Koude en warme v�rgerechten

 8,95 EUR/PP

9,95 EUR/PP

 9,95 EUR/PP

Italiaanse kasteelham 
Met cavaillonbolletjes, buffelmozzarella en balsamico

Vitello Tonato 
Rucola, kappertjes en zongedroogde tomaatjes

Rundscarpaccio Belgisch witblauw 
Fleur de sel, Parmezaanschilfers en tomatenkaviaar 

Gekorste Ossenhaas
Met Thaïse salade en honingdressing 

Scampi pannetje van de chef (6)
Met duivels vissausje 

Scampi Thaï curry (6)
Met kokosmelk en Chinese mie

Sloepje van tongrolletjes (3)
Met vissausje

10,95 EUR/PP

10,95 EUR/PP

10,95 EUR/PP

Verkrijgbaar per liter.  
In de winkel hebben we steeds een groter assortiment soepen beschikbaar. 

Soepen

8,50 EUR/liter

6,90 EUR/liter

5,50 EUR/liter

5,50 EUR/liter

6,00 EUR/liter

Tomatenroomsoep met balletjes

Bospaddenstoelensoep

Kippencrèmesoep 

Aspergecrèmesoep

Thaïse rode currysoep met koriander

Onze voorgerechten worden gedresseerd per persoon op een 
bord waar we een waarborg voor rekenen. 



VLEES
Onze hoofdgerechten met vlees en wild  zijn verkrijgbaar vanaf 2 
personen  en  inclusief warme feestgroentjes.  We garneren alles in 
ovenschotels om makkelijk te kunnen opwarmen in uw oven. 

Duroc d’Olives gebraad met grootmoeders jussaus 

Beenham met archiducsaus 

Kalkoengebraad met zachte pepersaus

Gevulde kalkoenborstfilet met wildsaus

Gemarineerd varkenshaasje met graantjesmosterdsaus 

Zacht gegaarde varkenswangetjes met tijmsaus

Kalfsmedaillon met champignonsaus

16,95 EUR/PP

15,95 EUR/PP

15,95 EUR/PP

20,95 EUR/PP

17,95 EUR/PP

H�fdgerechten

18,95 EUR/PP

11,95 EUR/PP

21,95 EUR/PP

23,95 EUR/PP

20,95 EUR/PP

Vegetarische lasagne
met gegrilde groentjes en ricotta

Tournedos van zalm met Bretoense vissaus 
inclusief warme feestgroentjes 

Vispannetje van de chef 
met zalm, kabeljauw, scampi, tongrolletjes en 
garnalen Inclusief kommetje met slaatje en 
vinaigrette

VIS / VEGGIE 
Onze vis- en veggiegerechten zijn verkrijgbaar per persoon.

WILD
Stoofpotje van hert en everzwijn met Gulden Draak

Parelhoenfilet met fine champagnesaus 

Hertensteak met wildsaus 25,95 EUR/PP

21,95 EUR/PP

22,95 EUR/PP

6,95 EUR/doosje

3,25 EUR/doosje

3,25 EUR/pannetje

Verse kroketjes (20)

Voorgebakken frietjes (1kg) 

Aardappelgratin (pannetje per persoon) 

Krieltjes in de schil (1kg)

Aardappelpartjes rozemarijn (1 kg)

Aardappelbereiding

9,75 EUR/doosje

9,75 EUR/doosje

Eindejaars topper!

Feestkalkoen 

Kalkoen gevuld met gehaktbereiding op basis van varkens- en  
kalkoengehakt,  champignons, pistaches, porto, stukjes spek en 
gekookte ham. Wij rekenen 400 à 500g per persoon.
Verkrijgbaar vanaf 6 personen.

Deze kalkoen wordt verpakt in een braadzak met kruiden en boter, 
zodat u deze vers kan bakken  in uw oven.  

Groenteschotel, aardappelbereiding en saus kunnen apart 
bijbesteld worden.  Zie verder in deze folder. 

23,50 EUR/kg

SAUS-TIP! Veroniquesaus
Een zachte roomsaus op basis van muscadet 
wijn en gekarameliseerde suiker

7,00 EUR/potje 500 g
13,00 EUR /LITER



De�erts

Grootmoeders rijstpap

Huisbereide tiramisu met speculoos

Huisbereide chocolademousse

Wener appeltaart
Om zelf op te warmen in uw microgolfoven. 

Heerlijk met bolletje ijs en toetje slagroom!

CHEESECAKE

Roomkaastaartje op een zanddeeg crumble

Zoet minitrio van de chef
Javanais, misérable en framboos-chocolade gebakje

Nostalgisch Vlaams dessertbordje
Rijstpap, chocomousse, vlaai, appelcake en mini 

éclair gegarneerd op een schoteltje

Biscuit met citroen, bosaardbei en rode vruchten

Huisbereide ijstaart
Met advocaat, meringue en Jules de stroopere 
koekjes. Taart voor 6 à 8 personen.

2,05 EUR/potje

2,25 EUR/POTJE

2,50 EUR/POTJE

5,50 EUR/PP

6,50 EUR/PP

6,50 EUR/PP

3,50 EUR/PP

25,95 EUR/stuk

6,50 EUR/PP

Pizzaparty

Vlees- en visgarnituren, vers gesneden groentjes, olijven, 
2 soorten tomatensaus, kazen, kruiden en pizzabodems 

OPGELET: 
We hebben maar een beperkt aantal toestellen, dus snel 
reserveren is de boodschap!

15,95 EUR/PP

Winterbarbecue

Scampibrochette, lamskroontje, entrecôte  Witblauw, 
varkenshaasje en BBQ worst
Deze BBQ wordt aangevuld met warme feestgroentjes, 
sauzen, krielpatatjes en broodjes

26,95 EUR/PP

hamburgerparty

5 soorten hamburgers, aangepaste groentjes, sausjes en 
sesambroodjes om zelf heerlijke burgerbroodjes te maken

13,95 EUR/PPVanaf 4 personen

Vanaf 4 personen



Kindergourmet
Kalkoenlapje, hamburger, kaashamburger, chipolata
In kinderbox met geschenkje

6,25 EUR/PP

Lekker Tafelen

Teppanyaki
Steak, kipfilet, kalkoenlapje, eendenborstfilet, 
varkenshaasje, lamskotelet, kabeljauw, zalm en scampi’s

16,25 EUR/PP

Gourmet 
Steak, kipfilet, hamburger, kaashamburger, lenteburger, 
chipolata, snitzel, varkensreepjes en minibrochette

11,95 EUR/PP

Klasse gourmet
Steak, kipfilet, kalkoenlapje, chipolata, hamburger, 
lamskotelet, varkenshaasje, zalmfilet en scampi’s

14,95 EUR/PP

Al onze Lekker Tafelen – schotels bevatten minstens 400 gr vlees/vis 
per persoon!  Koude of warme groenten en sausjes apart te bestellen 
(zie verder in deze folder). Verkrijgbaar vanaf 2 personen.
Kindergourmet en -fondue verkrijgbaar per persoon. 

EXTRA’s

• Steaks van hertekalf (schoteltje van 3 stuks)
• Blokjes hertekalf (schoteltje van 8 blokjes)
• Balletjes/spekjes/worstjes 

(Schoteltje van 12 balletjes, 6 spekrolletjes en 
    6 worstjes)

6,95 EUR/schotel
6,95 EUR/schotel

12,50 EUR/schotel

Klasse fondue
Balletjes, spekrolletjes, worstjes en blokjes kalkoen, 
rund, varken en kalf

13,25 EUR/PP

Kinderfondue
Balletjes, spekrolletjes, worstjes en blokjes kalkoen
In kinderbox met geschenkje

5,50 EUR/PP

Steengrill Puur
Steak Witblauw, Simmentaler ribeye, lamskroontje, 
varkenshaasje, Duroc d’Olives lapje, kalkoensteak, 
kipfilet, zalm en kabeljauw

16,25 EUR/PP

Wildgourmet Puur
Hert, fazant, everzwijn, eend, parelhoen, patrijs, 
haas, bosduif en wildgyro’s 

22,75 EUR/PP

TIP!

Echte vleesliefhebber?  Kies voor onze pure formules: 
steengrill of wildgourmet.  Alle stukjes vlees worden in hun 
puurste vorm gegarneerd op de schotel.  We zetten enkele 
kruiden bij die u zelf naar wens kan toevoegen.



 6,25 EUR/PP

 1,80 EUR/potje

6,50 EUR/potje

7,25 EUR/PP

6,25 EUR/PP

Sauzen

Groenteschotels

Koude groenteschotel
Sla, geraspte worteltjes, rauwkostsalade, tomatenpartjes met ui 
en vinaigrette, bloemkoolroosjes, prinsesboontjes, taboulé, pasta 
en aardappelsalade 

Teppanyaki groenteschotel
Verse ananasblokjes, sojascheutjes, cherrytomaat, witloof, 
champignons, bakpatatjes, courgettemix, boontjes met spek 
en noedels

Warme FEESTGROENTJES
Jonge worteltjes, spruitjes met spek, bloemkool met kaassausje, 
witloof, champignons en appeltje met veenbessen 

Huisbereide koude sauzen (potje 150 g)
Cocktail, tartaar, mosterdsaus, currysaus, looksaus, 
mayonaise en Provençaalse saus

Huisbereide warme sauzen (potje 500 g)
Archiducsaus (champignon), wildsaus, béarnaise,
roze pepersaus en zachte pepersaus

Onze groenteschotels zijn verkrijgbaar vanaf 2 personen. 

Br�djes

0,60 EUR /stuk

 42,00 EUR /schotel

Minibroodjes + botercupje 
Ideaal als begeleiding bij uw soep, voorgerechten, 
kaasschotel en buffet.
Inbegrepen: 1 botercupje per 2 broodjes 
Broodjes voor het serveren nog enkele minuutjes opwarmen 
in de oven voor een krokant resultaat!

Minisandwiches (30 stuks per schotel)
Gevarieerd assortiment beleg + groentjes

Minipistolets (25 stuks per schotel)
Zachte broodjes met variatie aan beleg en aangepaste 
garnituren 

 42,00 EUR /schotel



Kaa�chotel
16,50 EUR/PPKaasschotel

Assortiment Belgische en buitenlandse kazen (300g pp) 
aangevuld met vers fruit, noten, rozijnen en shiitakes

Koudbuffet
24,95 EUR/PPKlassebuffet

Tomaat garnaal, perzik met huisbereide tonijnsalade, duo van gerookte 
zalm en heilbot, gevuld eitje, gebraden rosbief, gekookte ham met 
asperges, kasteelham met cavaillon, kippenwit van de chef, paté van de 
chef met konfijt en gebakken roti met mosterd. 
Aangevuld met onze koude groenteschotel,  sausjes en 
feestelijk gegarneerd.

Vanaf 2 personen

Vanaf 2 personen

V�r de hobbykok
Wij zijn ervan overtuigd dat een stukje smaakvol en vers bereid vlees nog steeds 
de beste en meest succesvolle formule is voor een geslaagd feest.  Als klasseslager 
staan wij dan ook garant om u het beste stukje vlees aan te bieden!

Wat kan u bij ons allemaal verkrijgen?

• Varkensgebraad en -kroontjes Duroc d’Olives: mals en sappig varkensvlees   
       vanuit de streek 
• Varkenshaasjes
• Varkenswangetjes ontvliesd  
• Rundsvlees van ons Belgisch Witblauw: rosbief, côte à l’os met of zonder been,       
       filet puur en steaks 
• Andere soorten buitenlands rundsvlees ook te verkrijgen op vraag 
• Kalfsvlees: kotelet, gebraad, steaks of fricassée 
• Gevogelte: kalkoengebraad, kalkoen geheel of uitgebeend en verse kipfilets 
• Wild in al zijn soorten (hert, fazant, everzwijn, haas, eend, parelhoen) 
• Lamsvlees: koteletjes, bout en kroontjes 

Al deze soorten worden voor u op maat gesneden door onze vakmannen, 
inclusief advies om het perfect te bereiden. 
Prijzen en volledig assortiment kan u vinden in onze webshop.   



Hoe kan u �n beste�ing plaatsen?

Via de webshop: 
www.hemelsoetwebshop.be
Telefonisch: 09 357 53 67
In de winkel

Bestel tijdig!
Voor kerst: ten laatste op woensdag  
20 december om 12u

Voor oudejaar en nieuwjaar: ten laatste op 
woensdag 27 december om 12u

Na deze dagen zijn de mogelijkheden 
beperkter!  Er worden vanaf dan ook geen 
wijzigingen in aantallen of annulaties meer 
toegestaan.

Deze folder vervangt alle voorgaande folders en is geldig vanaf 31/10/2023
De gebruikte afbeeldingen zijn niet bindend en louter ter illustratie. 

Prijzen en assortiment kunnen aangepast worden naar gelang marktschommelingen.  
De juiste prijzen kan u steeds vinden in onze webshop. 

Hoe kan u vlot uw beste�ing 
afhalen?
U brengt uw bestelbonnummer mee 
zodat wij alles vlot terug vinden.

U kiest 1 van onze 2 kassa’s waar u kan 
betalen: in de winkel of aan de zijkant op 
de parking (afhaalpunt). 

Met uw betaalbewijs kan u achteraan in 
de tent uw bestelling afhalen. 

Onze medewerkers controleren uw 
bestelling en helpen u met inladen. 

Wa��r kan u uw beste�ing afhalen? 
Datum Winkelverkoop Afhaling bestellingen

Kerstavond - zondag 24/12 7u30 - 16u00 10u00 - 16u00

Kerstdag - maandag 25/12 Gesloten 10u00 - 11u00

Oudejaarsavond - zondag 31/12 7u30 - 12u00 10u00 - 16u00

Nieuwjaardag - maandag 01/01 Gesloten 10u00 - 11u00

Onze winkel is gesloten van 1 januari tot en met 4 januari. 

OPGELET: UW BESTELLING IS PAS GELDIG NA ONTVANGST VAN EEN BONNUMMER!




